






BÄCKER / 
KONDITOR / 
CONFISEUR / IN ➢ EBA 2 Jahre / EFZ 3 Jahre

➢ 1 Tag Berufsschule

➢ 10 Tage ÜK

➢ 4 Tage arbeiten (Nacht und Tag)

➢ Arbeitsort: Konditorei & Bäckerei / Confiserie



UNTERSCHIEDE FACHRICHTUNGEN

FACHRICHTUNG BÄCKEREI
• Herstellen von Broten, Spezialbroten, Klein- und Feingebäcken

• Umgang mit Hefeteigen

• Herstellen von Teigen, Massen, Crèmen und Füllungen

• Herstellen von Pâtisserie und Konfekt

und ausserdem

• Herstellen von Snacks, Sandwichs, Birchermüesli, Salaten etc.

FACHRICHTUNG CONFISERIE
• Schokoladearbeiten

• Zuckerarbeiten

• Herstellen von Teigen, Massen, Crèmen und Füllungen

• Herstellen von Pâtisserie und Konfekt

• Gestalten von Torten und Desserts für spezielle Anlässe

und ausserdem

• Herstellen von Snacks, Sandwichs, Birchermüesli, Salaten etc.



WARUM SOLL ICH DIESEN BERUF ERLERNEN?

ABWECHSLUNG PUR
Deine Aufgaben sind abwechslungsreich und herausfordernd - dir wird es bestimmt nie langweilig!

TECHNIK & TRADITION
Das traditionelle Handwerk wird heute durch moderne Maschinen unterstützt - der Arbeitsalltag ist 

sehr vielseitig!

ZUKUNFT SICHER
Mit deinen gesammelten Erfahrungen kannst du dich weiterentwickeln - investiere in deine 

Karriere!



ANFORDERUNGEN

• Abgeschlossene Volksschule, obere oder mittlere Schulstufe mit guten Schulnoten und permanente 

Lernbereitschaft

• Manuelles Geschick und Sinn für Formen und Farben

• Guter Geschmacks- und Geruchssinn sowie Hygiene- und Sauberkeitsbewusstsein

• Sorgfalt und Geduld (auch wenn es einmal hektisch werden sollte) sowie Zuverlässigkeit

• Gute Gesundheit und körperliche Fitness (allfällige Allergien müssen vorgängig abgeklärt werden)

• Spass an der Arbeit im Team und Bereitschaft für flexible Arbeitszeiten



DIE GRUNDLAGEN DEINER SCHULISCHEN 
AUSBILDUNG

• Handwerk und Technologie (Rohstoffe, Halbfabrikate, Geräte & Maschinen, Naturlehre, 

Ernährung, persönliche Arbeitsprozesse etc.)

• Qualität und Sicherheit (Arbeitssicherheit, Hygiene, Umweltschutz, Qualitätssicherung)

• Gestalten und Kreieren (Hilfsmittel, Techniken, gestalten und kreieren von Produkten)

• Betriebswirtschaft (Berufliches Rechnen, Waren- und Lagerbewirtschaftung, Produktepräsentation)



DETAILSHANDELSFACHFRAU

DETAILHANDELSFACHMANN

➢ EBA 2 Jahre / EFZ 3 Jahre

➢ 1 Tag Berufsschule

➢ 4 Tage arbeiten 

➢ 10 Tage ÜK

➢ Arbeitsort: Filialen der Bäckerei Fuchs



WARUM SOLL ICH DIESEN BERUF ERLERNEN?

ABWECHSLUNG PUR
Deine Aufgaben sind abwechslungsreich und herausfordernd - dir wird es bestimmt nie 

langweilig!

ZUKUNFT SICHER
Mit deinen gesammelten Erfahrungen kannst du dich weiterentwickeln - investiere in deine 

Karriere!



ANFORDERUNGEN

• Abgeschlossene Volksschule, obere oder mittlere Schulstufe mit guten Schulnoten (Sekundarstufe l) und gute Auffassungsgabe

• Freude am Kontakt mit Menschen, Teamfähigkeit und Kommunikationsfähigkeit in der lokalen Landessprache und in einer 

Fremdsprache

• Flexibilität, psychische und körperliche Belastbarkeit sowie Zuverlässigkeit, Pünktlichkeit und Sorgfalt

• Flair für Zahlen (schnelles Rechnen), Organisationstalent und handwerkliches Geschick

• Freundlichkeit und Fröhlichkeit und die Bereitschaft, Aufgaben selbstständig zu erledigen und Verantwortung zu übernehmen

• Spass an der Arbeit im Team und Bereitschaft für flexible Arbeitszeiten



DIE GRUNDLAGEN DEINER AUSBILDUNG

Im Ausbildungsbetrieb

• Kundinnen und Kunden kompetent beraten und 

bedienen

• Produkte optimal bereitstellen und präsentieren

• Sortimentskenntnisse

• Warenbeschaffung, Bestellwesen und 

Sortimentsgestaltung

• Verkaufsförderung und Dekoration

• Einfache, administrative Aufgaben am Computer

In der Berufsfachschule

• Detailhandelskenntnisse

• Allgemeine Branchenkunde

• Lokale Landessprache

• Fremdsprache

• Wirtschaft

• Gesellschaft


